
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lieber Gast, 

herzlich willkommen im Steigerwald, 

dem                   Frankens. Wir fr euen uns, dass Sie  

                          im Gasthof und Hotel ĂZum Storchñ  

                          in Schlüsselfeld vorbeischauen und  

sich mit Speis und Trank verwöhnen lassen wollen. 

Im Interesse unserer Gäste greifen wir bei der Zubereitung unserer Speisen auf Produkte regionaler 

Lieferanten zurück.  

Bei der Zusammenstellung unserer Salate achten wir darauf, nur frische Produkte zu verwenden.  

Beilagen können auf Ihren Wunsch ohne Aufpreis geändert werden. 

 

Falls Sie spezielle Wünsche haben, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 

Sollten Sie Auskunft benötigen, ob und welche unserer Speisen und Getränke Allergene enthalten, 

stellen wir Ihnen gerne unseren Dokumentationsordner mit detailliert aufgeschlüsselten 

Informationen zur Verfügung. 

Wir  wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Leisgang und Mitarbeiter 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vesperplatte vom Schwarzwild mit 

hausgemachtem Schinken geräucherter 

Bratwurst und Salami, dazu frischer 

Meerrettich, Brot und Butter                            

                                                   12,50 ú 

ĂFrªnkisches Carpaccioñ  
Gekochtes Rindfleisch in einer Preiselbeer-Krenvinaigrette 

mit gerösteten Kürbiskernen 

und Holzofenbrot 

                                                                                                                9,80 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fränkische Zwiebelsuppe 

von Bamberger Zwiebeln, Festbier 

und Majoran mit Käsecroûtons 

überbacken            4,90 ú 

Rahmsuppe von Frühlingskräutern 

mit Croûtons   4,50 ú 

              in der Tasse  3,00 ú 

Vorweg einen Apériti f? 

Fränkischer Suppentopf 

mit reichlich Einlage           4,90 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ĂStorchen-Salatñ                                     

Bunte Blattsalate der Saison                    

mit Croûtons und French Dressing          

          als Beilage            3,20 ú 

          als Vorspeise          4,90 ú 

          als Hauptgericht         8,70 ú 
 

mit                                                    Vorspeise   Hauptgericht 

 

gebackenen Champignonköpfen      9,30 ú         13,10 ú 
 

gebratenen Hähnchenbruststreifen                  9,60 ú    13,40 ú 
 

Käsebällchen in Knusperteig (4 Stück)           7,90 ú         11,70 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

Omelette  - pur           7,20 ú 

oder gefüllt mit 

Waldpilzen, Gemüsewürfeln und Kirschtomaten 

an Schwenkkartoffeln                                                                         

                                                             9,50 ú 

Hausgemachte Ravioli, gefüllt 

mit Ricotta und Gartenkräutern  

in fruchtiger Tomatensauce                                                

          11,00 ú 

Feta Käse mit Tomaten, Oliven, Paprika, 

Peperoni und Olivenöl in Folie gegart,  

dazu Weißbrot                                     

                                                     9,80 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

Glasig gebratenes Ăprenigorñ Lachsfilet 

auf Chorizo-Linsenragout 

mit Lorette Kartoffeln            16,80 ú 

Zander auf der Haut gebraten 

auf Honigkarotten mit 

Pfeffer-Parmesan Cupcake                                   

                          14,00 ú 

ĂFish & Chipsñ- Gebackenes Fischfilet 

mit Pommes frites 

                                      9,80 ú      

Gebratene Riesengarnelen 

in Paprika-Tomatensugo 

mit Cous-Cous                                   

                          18,00 ú 



 

 

                                                 34,90 ú 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    Unsere spezielle Weinempfehlung für den verwöhnten Gaumen: 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rumpsteak     200 g 24,00 ú  

      300 g 30,00 ú 

Rinderfüftsteak 200g          14,50 ú  

            300 g 20,00 ú 

Hähnchenbrustfilet           

                       180 g       11,50 ú 

Alle Steaks servieren wir mit Kräuterbutter und wahlweise Pommes 

frites, Gitterkartoffeln oder Ofenkartoffel mit Kräuterquark 

Weitere Beilagen  
 

Pfannengemüse, Speckbohnen oder  kleiner Beilagensalat je 2,50 ú 
 

Pfeffersauce oder Pilzsauce       je 1,00 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ĂStorchenpfanneñ -  

Medaillons vom Schwein an Waldpilzsauce  

mit Käsespätzle und Röstzwiebeln                                                       

         17,90 ú 

Schweineschnitzel ĂWiener Artñ 180gr. 11,80 ú 

mit Pommes frites                                         120gr.   9,50 ú 

Franken-Burger 
Geschmorte Ochsenbacken mit roter  

Zwiebelmarmelade, Senfgurken und Sauerkraut 

in einem fein gewürzten Brötchen 

mit Süßkartoffel Pommes frites                           

                       11,80 ú 




