
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lieber Gast, 

herzlich willkommen im Steigerwald, dem 

Herzen Frankens. Wir freuen uns, dass 

Sie im Gasthof und Hotel ĂZum Storchñ   

in Schlüsselfeld vorbeischauen.  

 

Wir laden Sie auf genussvolle Stunden in geselligem Ambiente ein. Lassen Sie sich von der 

geschmacklichen Vielfalt unserer Küche mit regionalen und saisonalen Gerichten verwöhnen. 

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir hochwertige Produkte von Lieferanten  

aus der Region. Alle Gerichte werden von uns frisch für Sie zubereitet. 

Beilagen können gerne ohne Aufpreis geändert werden. 

Für Auskünfte über Allergene in unseren Speisen und Getränken  

stellen wir Ihnen gerne unseren Dokumentationsordner zur Verfügung. 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt  

und einen guten Appetit! 

 

Ihre Familie Leisgang und Mitarbeiter 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ziegenfrischkäse mit Walnüssen auf 

Feldsalat, dazu Zwetschgen im Speckmantel 
 

                                                             8,70 ú 

Tatar  von frischer Avocado  

und gebeizter Grappa-Lachs an  

Salatspitzen mit Sauerrahm           10,80 ú

                   

          

Vesperplatte vom Schwarzwild  

mit hausgemachtem Schinken, geräucherter 

Bratwurst und Salami, dazu frischer 

Meerrettich, Brot und Butter                            

                                                   12,20 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zwiebelsuppe 

von Bamberger Zwiebeln, Festbier 

und Majoran, mit Käse-Schwarzbrot-Krusteln  

                                                               6,00 ú          

  

Cremesuppe  

vom Hokkaidokürbis    5,00 ú 

              in der Tasse     3,50 ú 

Vorweg einen Aperiti f ? 

Fränkischer Suppentopf 

mit reichlich Einlage              5,20 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

ĂStorchen-Salatñ                                     
Bunte Blattsalate der Saison                    

mit Croûtons und French Dressing          

          als Beilage              3,50 ú 

          als Vorspeise            5,50 ú 

          als Hauptgericht            9,50 ú 
 

mit                                                             Vorspeise   Hauptgericht 

 

gebackenen Champignonköpfen        9,60 ú         13,60 ú 
 

gebratenen Hähnchenbruststreifen                   10,20 ú     14,20 ú 
 

gebeiztem Lachs                  10,50 ú         14,50 ú 
 

 

Fränkischer Feldsalat mit Speck und Croûtons  6,50 ú 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

Omelette  pur      7,60 ú 

 

oder gefüllt mit Waldpilzen, Gemüsewürfeln  

und Kirschtomaten an Schwenkkartoffeln          9,80 ú                                                     

Kürbisravioli   

mit süß-saurem Gemüse und 

leichter Käsesauce                        12,50 ú                                       

              

Feta Käse mit Tomaten, Oliven, Paprika,  

Peperoni und Olivenöl in Folie gegart,  

dazu Weißbrot       11,50 ú                                    

                                                         

Geschmolzene Parmesantaschen   
in Tomatensugo mit  

mediterranem Gemüse                      11,90 ú 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

Lachsfilet in Kräuterbutter gebraten,  

auf Sprossengemüse und Mi-Nudeln 

in pikanter Currysauce      15,80 ú                        

Karpf enfilet - ohne Gräten-  

in Tempurateig gebacken mit Kartoffel-Gurken-Salat  

und Sauce Remoulade                                              

                                                                                 12,40 ú 

 

½ Steigerwälder Karpfen 
nach Wahl 

gebacken, blau oder als Pfefferkarpfen                                   

                                               § 100g   2,90 ú 

 



 

 

 

 

 

                                                 34,90 ú 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    Unsere spezielle Weinempfehlung für den verwöhnten Gaumen: 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hähnchenbrustfilet                                  

    180 g       12,50 ú 

Alle Steaks servieren wir mit Kräuterbutter und wahlweise  

Pommes frites oder Ofenkartoffel mit Kräuterquark. 

Weitere Beilagen  
 

Pfannengemüse, Speckbohnen oder kleiner Beilagensalat je 2,50 ú 
 

Pfeffersauce oder Pilzsauce       je 1,00 ú 

Rumpsteak    200 g      24,50 ú  

      300 g       31,00 ú 

ĂSchwert-SpieÇñ vom Rind,  

Schwein und Hähnchen,  

dazu Ofenkartoffel mit Kräuterquark   

    

                                                     19,80 ú              

                                                



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Brust und Keule von der Bauernente  

an Blaukraut mit Kartoffelkloß    15,80 ú

     

                                                         

ĂStorchenpfanneñ 

Medaillons vom Schwein an Waldpilzsauce  

mit Käsespätzle und Röstzwiebeln     17,90 ú 

                                                       

          

Schweineschnitzel  

ĂWiener Artñ  180 g   12,40 ú 

mit Pommes frites                 120 g       9,80 ú 

Gekochtes Rindfleisch  

in Meerrettichsauce mit Preiselbeeren  

und Salzkartoffeln     12,20 ú

     

                                                         



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Schweinebraten in Schwarzbiersauce  

mit Kraut und Kartoffelkloß 11,40 ú                                            

    

   

   Schäuferla vom Spanferkel frisch aus dem  

Ofen auf Bayrisch Kraut und Kartoffelkloß                      16,70 ú                            

                                                                                  

3 fränkische Bratwürste mit Sauerkraut oder 

3 saure Zipfel, dazu Bauernbrot  9,80 ú              
   

1 Paar fränkische Bratwürste mit Sauerkraut oder 

1 Paar saure Zipfel, dazu Bauernbrot  7,80 ú     
 

ĂFranken-Burgerñ 
Geschmorte Ochsenbacken mit roter  

Zwiebelmarmelade, Senfgurken und Sauerkraut 

im Roggenbrötchen mit Pommes frites 

und Farmersalat                        14,80 ú 



 

 

 

 

   

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
                                                                                                                      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Garnierte Käseplatte  

mit Schnittkäse und Camembert,  

dazu Brot und Butter      13,20 ú 

 
 

         
Kalter fränkischer Schweinebraten  

mit Gurken, Meerrettich,  

dazu frisches Landbrot und Butter                           10,90 ú 

 

 

ĂStorchenñ - Hausplatte  

mit Hausmacherwurst, Käse, verschiedenem Schinken,  

dazu Brot und Butter  

und ein Stamperl Steigerwaldfeuer    14,20 ú 

 

           



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

                        
               speziell für unsere kleinen Gäste  

 

 
Schnipo                                                                                 4,90 ú 

(Kleines paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites) 

 

Mickey Mouse Special                   4,80 ú 

(Hähnchen-Crossies mit Pommes frites) 

 
Mc Storch                                                          4,80 ú 

(Rindfleischburger mit Tomate, Gurke und Ketchup) 

mit Pommes frites                                                  6,00 ú  

 
Mr Potato                              

(3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus)    3,50 ú 

 

Portion Pommes frites         3,00 ú 
 

                                                                        
Kloß mit Sauce     2,20 ú 
 

                                                                        

Hier sind Ihre jüngsten  

Familienmitglieder während der  

Wartezeit gut aufgehoben! 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


