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Lieber Gast,

herzlich willkommen im Steigerwald, dem

Herzen Frankens. Wir freuen uns, dass
Sie im Gasthof und Hotel ,,Zum Storch*
in SchlUsselfeld vorbeischauen.

CHLUSSELFELD

Wir laden Sie auf genussvolle Stunden in geselligem Ambiente ein. Lassen Sie sich von der
geschmacklichen Vielfalt unserer Kiiche mit regionalen und saisonalen Gerichten verwohnen.

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir hochwertige Produkte von Lieferanten
aus der Region. Alle Gerichte werden von uns frisch fiir Sie zubereitet.

Beilagen konnen gerne ohne Aufpreis gedndert werden.

Fir Auskiinfte iber Allergene in unseren Speisen und Getranken -
stellen wir Ihnen gerne unseren Dokumentationsordner zur Verfligung.

Wir winschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt \/

und einen guten Appetit!

Ihre Familie Leisgang und Mitarbeiter



Alkoholfreie Aperitif

Lemon Spritz 8,00 €

— Limoncello, Bitter Lemon, Sekt —

==
Sanbitter Orange 6,00 €

— Sanbitter, Orangensaft, Sodawasser —

Aperol Spritz 8,00 €

— Aperol, Sekt, Sodawasser —

Martini Fiero Spritz 8,00 € 4
— Martini Fiero, Sekt, Sodawasser — ) =
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Roter Hugo (alkoholfrei) 6,00 €

Rosato Tonic 8,00 €

— Ramazotti Aperitivo Rosato,

Tonic Water — — Sanbitter, Holunderbliitensirup,
Sodawasser —

Campari Orange 6,50 €

— Campari, Orangensaft —




Vorspeisen

Gebratene Rote Bete

mit Balsamicodressing,
Mehrkornchips und Sauerrahm 12,00 €

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Pesto von griinem Pfeffer und Limone,
Parmesan und marinierten Steinchampignons 19,50 €

Ziegenkase
mit Rohrzucker gratiniert
an Blattsalaten und Speckpflaumen 16,00 €

Suppen

Klrbiscremesuppe
mit Ol und Kernen

Frankischer Suppentopf
mit reichlich Einlage

7,50 €

8,50 €



Salate

»Storchen-Salat*

Bunte Blattsalate der Saison
mit Crodtons und French Dressing

als Beilage 5,50 €

als VVorspeise 9,50 €

als Hauptgericht 14,00 €
mit Vorspeise Hauptgericht
gebackenen Steinchampignonkopfen 17,00 € 21,50 €

gebratenen Hahnchenbruststreifen 18,00 € 22,50 €



Vegetarisch

Feta Kase mit Tomaten, Paprika,

Pfefferoni, Zwiebeln und Olivendl
im Ofen gebacken, dazu Weillbrot

Kéasespatzle in Pilzrahmsauce
mit Rostzwiebeln und gemischtem Salat

19,00 €

14,50 €



Fisch

Bachsaibling im Ganzen (350 g)

in Nussbutter gebraten,

mit Petersilienkartoffeln

und gemischtem Salat 29,00 €

15 Steigerwalder Karpfen

nach Wahl
gebacken, blau oder als Pfefferkarpfen
al00g 3,50€

Karpfenfilet - ohne Graten-

in Tempurateig gebacken mit

Kartoffel-Endivien-Salat

und hausgemachter Sauce Remoulade 18,50 €




Unsere spezielle Weinempfehlung fur den verwdhnten Gaumen:

2015 Iphofer Kronsberg Silvaner ALTE REBEN
trocken VDP. ERSTE LAGE

Unser Silvaner Alte Reben begeistert durch seine Kraft und
ausgepragte Mineralitat.

Alte Reben bedeutet, dass die Trauben von Rebstocken
stammen, die mindestens 20 Jahre alt sind — bei uns sind diese
in der Regel 40 Jahre. Die alten Rebstocke haben tiefe und breite
Wurzeln und konnen so mehr Extrakte und Mineralstoffe
aufnehmen als junge Pflanzen. Diese geben dem Wein einen
kraftigen Charakter.

Seine Aromatik ist vielschichtig: Der Geschmack nach wilden
Krautern, dezente Fruchtnoten von Birne und Apfel zusammen
mit einer enormen Dichte und Linge geben diesem Wein eine
komplexe Struktur. Ein Wein mit grofler Nachhaltigkeit und

Zukunft.
—= : i Dieser Silvaner passt zu Gerichten mit kraftigen Sofen, aber
HANS WIRSCHING auch zu gebratenem Fisch und Meeresfriichten, Gefliigel oder
2015 Iphéfer Kronsberg Kalb.
Silvane
” ,
Sl
Lesedatum 28. September 2015
Mostgewicht 100" Oechsle
Alkohol 13,8 vol.%
Restzucker 2,7 g/l
Saure 6,1 g/l
Geruch mineralische Note, vegetative Aromen,

leicht nussig
WEINBAU

HANS WIRSCHING

SEIT 1630

Geschmack kraftiger Geschmackskorper, trocken und voll,
gepragt von einem wilden Krauterduft

Trinktemperatur 10°C




: »All American Steakburger*
elsc Rindfleischburger mit Tomate, Gurke,

Cheddarkase und Zwiebeln,

dazu Pommes frites und Farmersalat 20,00 €
wStorchenpfanne*

Medaillons vom Schwein an Waldpilzsauce

mit K&sespatzle und Rostzwiebeln 24,00 €

Rumpsteak 200 g 31,00 €
300 g 39,500 €

mit Krduterbutter und Speckbohnen, dazu Pommes frites




Original ,,Wiener Schnitzel*

180 g 29.50 €
120 g 22.00 €
Schweineschnitzel
» wiener Art* 180 g 20,50 €
120 g 16,50 €

Cordon Bleu (180g)

- mit Schinken und Emmentaler gefilit -

vom Kalb 31,00 €
vom Schwein 22,00 €

Alle Schnitzel und Cordon Bleu servieren wir wahlweise mit
Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kartoffel-Gurken-Salat.

Saucen

Pfeffersauce, Pilzrahmsauce oder Bratensauce




Frinkische Heimat

Schweinebraten in Schwarzbiersauce
mit Kraut und KartoffelkloR 17,00 €

Gekochtes Rindfleisch

in Meerrettichsauce mit Preiselbeeren
und Salzkartoffeln 21,00 €

3 frankische Bratwurste mit Sauerkraut

1 Paar frankische Bratwirste mit Sauerkraut

wFranken Burger

Geschmorte Ochsenbacken

mit roter Zwiebelmarmelade, Senfgurken

und Sauerkraut im Roggenbrotchen,

dazu Pommes frites 23,00 €
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Der Brauerei Gin
aus Hopfen und
Malz! Handgemacht
mit der Liebe zum
Bier!

Unser HOPFEN GIN ist der einzige Gin
weltweit aus Hopfen, Malz und sechs
weiteren Botanicals!

Regionale Spezialitaten aus
Frankens ,,kleinster und
geilster Brauerei*

Harmonischer Gin mit den tropischen
Noten des Hopfens und der
charaktervollen Seite des Malzes.

Gebraut, mazeriert und abgefiillt in
der kleinsten Brauerei Frankens.

Mit Leidenschaft entwickelt von
unserem Braumeister, Sommelier und
Gin-Liebhaber David Hertl sowie
handetikettiert von Mutti Vroni.

Es kommt jede Flasche

mit 100 % Liebe zu euch ,,HOp Tonic“ -
AR die nicht so siiRe Limonade
Hopfen Gin — 37,5 Vol.% 0,33l 4,80 €

2cl 4,90 €
4cl 7,710 €

e ! > - . ?
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,,Mutti’s Sonnenschein® —
das frische und leckere Helle

0,5l 4,70€  Der Braumeister Rum mit Hopfen

— 35 Vol.% 2cl 4,90 €
4cl 7,70 €

Die ,,hopfige* Kombination —
Hopfen Gin (4cl) Tonic 11,00 €



Kalte Schmankerl

Garnierte Kaseplatte

mit Schnittkdse und Camembert,
dazu Brot und Butter 20,50 €

Kalter frankischer Schweinebraten

mit Gurken, Meerrettich,
dazu frisches Landbrot und Butter 17,00 €

»Storchen* - Hausplatte

mit Hausmacherwurst, Kase, verschiedenem Schinken,

dazu Brot und Butter

und ein Stamperl Steigerwaldfeuer 20,50 €



Desserts

Lauwarmer Schokoladenauflauf

mit Rumfrichten und Rahmeis 9,00 €
Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne 9,00 €

Zitronencake auf Himbeerspiegel
mit Sahne 8,50 €



Hier sind Ihre jlingsten
Familienmitglieder wéhrend der
Wartezeit gut aufgehoben!

Kinderkarte

speziell fur unsere kleinen Géste

Schnipo 9,50 €
(Kleines paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites)

Mickey Mouse Special 7,50 €
(H&hnchen-Crossies mit Pommes frites)

Mc Storch 8,00 €

(Rindfleischburger mit Tomate, Gurke und Ketchup)

mit Pommes frites 9,50 €
Mr Potato

(3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus) 550 €
Portion Pommes frites 3,50 €
Klol3 mit Sauce 3,00 €

2 Kl6Re mit Sauce 5,00 €



»Frankische Toskana*

Weltkulturerbe erleben

1. Tag:

- Anreise

- Abendessen mit emnem mediterranen 4-Gang-Menii, begleitet von einer
Priisentation harmonierender Weine, natiirlich aus dem Friankischen Weinland

2. Tag:

- reichhaltiges Friihstiicksbuffet

- Stadtfithrung im UNESCO- Weltkulturerbe Bamberg mit Besichtigung des Doms,

der alten Hofhaltung, , Klein-Venedig* mit seinen idyllischen Fischerhdusern
und durch den , Sand*, den altesten Bezirk der Bierstadt
- Besichtigung von Schloss Seehof mit Fiihrung durch den . WeiBen Saal“
und den einstigen Rokokogarten
- Moglichkeit fiir Kaffee und Kuchen im Orangerie-Café oder
einen ausgedehnten Spaziergang im Schlossgarten
- Abendessen 3-Gang-Menii (2 Gerichte zur Wahl)
- Unterhaltungsabend nut Friinkischer ,,Quetschenmusik*
- reichhaltiges Frithsticksbuffet
- Stadtfithrung in Wiirzburg, der Furstbischoflichen Stadt am Main
- Fiihrung durch den historischen Weinkeller unter dem Weltkulturerbe Residenz
mit einem Glaschen Frankenwein
- Schifffahrt von Wiirzburg durch das Maintal nach Veitshochheim und zurtick
- Abendessen als Frankisches Buffet

4. Tag:
- reichhaltiges Frithstiicksbuffet, anschliefend Aufbruch zur Heimreise

Im Leistungspaket sind enthalten:

»3x f’bernachtung im Komfortzimmer inkl. Friihstiicksbuffet

- 1x Halbpension als mediterranes 4-Gang-Menii mit begleitender 4-teiliger Weinprobe
- 1x Halbpension als 3-Gang-Menii

- 1x Halbpension als Frinkisches Buffet

- Stadtfithrung in Bamberg

- Eintritt und Fiihrung in Schloss Seehof bei Memmelsdorf

+ Unterhaltungsabend mit Akkordeonmusik

- Stadtfiihrung in Wiirzburg mit Besichtigung der Hofkellerei

- Schifffahrt Wiirzburg — Veitshéchheim — Wiirzburg (ca. 2 Stunden)

Pauschalpreis: ab 229,--€
(pro Person im DZ)

EZ-Zuschlag jeweils 20.— € pro Nacht

Hotel - Gasthof Zum Storch

Marktplatz 20 - D - 96132 Schliisselfeld
Telefon 09552-9240 Fax 09552-924100
email info@hotel-storch.de

www.hotel-storch.de

»Indian Summer in Franken*

Weltkulturerbe und einzigartige Buchenwiilder

- barrierefrei und fiir Senioren geeignet-

1. Tag:

et

- Anreise im Laufe des Nachmittages; Zimmerverteilung
- Abendessen mit BegriiBungstrunk als 3-Gang-Menii - fréankische Spezialititen -
- Weinverkostung mit fiinf Frankenweinsorten

2. Tag:

- reichhaltiges Frithstiicksbuffet

- Aufbruch Richtung Bamberg mit einem ortlichen Reiseleiter, Fiihrung durch die
Weltkulturerbe-Stadt, danach Freizeit zum Bummeln und Shoppen

- Durch die herrliche Landschaft des Steigerwaldes geht es bis nach Ebrach.

Der Wald um Ebrach lasst uns emne Vielzahl von Eindriicken gewinnen.
Die ausgedehnten Mischwilder mit zum Teil drethundertjéhrigen Baumriesen sind
ein Traum fiir Wanderer und Naturfreunde.

- Mittagessen in der Waldwirtschaft (inkl. 1 Getrank)

- ,.Vom Waldboden zu den Wipfeln* — Unter diesem Motto steht die Fithrung
iiber den Ebracher Baumwipfelpfad. Der Waldfiihrer erklért auf spannende Art und
Weise die Waldwildnis und Ihre Lebensformen sowie interessante Informationen
zum Waldwipfel-Erlebnispfad. Wihrend des Rundgangs erleben Sie die Natur
auch optisch einmal aus einer ganz anderen Perspektive.

- Abendessen 3-Gang-Menii (2 Gerichte zur Wahl)

- Unterhaltungsabend mit friinkischer ,,Quetschenmusik*

3. Tag:

- reichhaltiges Friihsticksbuffet
- Riickreise nut Halt in Volkach zu einer Mainschleifenrundfahrt mit dem Schiff
(Mittagessen auf dem Schiff moglich)

Im Leistungspaket sind enthalten:

* Begriifungstrunk

- 2 x Ubernachtung im Komfortzimmer inkl. Halbpension

* Friinkische Weinprobe (5 Weinsorten)

+ ganztiigige Reiseleitung mit Stadtfithrung in Bamberg (ohne Buskosten)
+ Mittagessen inkl. 1 Getrink in der Waldwirtschaft

* Fiihrung auf dem Baumwipfelpfad in Ebrach (ab 30 Personen)

+ Unterhaltungsabend mit Akkordeonspielerin

+ Schifffahrt auf der ,,Volkacher Mainschleife

Pauschalpreis: ab 179, €
(pro Person im DZ)
EZ-Zuschlag jeweils 20,— € pro Nacht

Hotel - Gasthof Zum Storch

Marktplatz 20 - D - 96132 Schliisselfeld
Telefon 09552-9240 Fax 09552-924100
email info@hotel-storch.de

www.hotel-storch.de



Das besondere Biererlebnis

»A lustige Sach*

Bier selber brauen und genieflen
in der kleinsten Brauerei Frankens

3 Tage in Franken

1. Tag: ab 10 bis 25 Personen

- Anreise im Laufe des Nachmuttags

- Abendessen mit unserem Storchen-Kellerbier als BegriiBungstrunk
und einem typisch frankischen 3-Gang-Menii

- Kleine Bierexkursion mit klassischen friankischen Bieren (4 Sorten)
und einer Bamberger Spezialitiat, dem Rauchbier

- Anreise im Laufe des Nachmittags.
- Abendessen mit Begriiungstrunk als 3-Gang-Menii - frinkische Spezialitit -
- Frankische Weinprobe mit 5 verschiedenen Weinsorten

2. Tag
_.- " e
- reichhaltiges Friihstiicksbuffet

- Kutschfahrt im frinkischen Weinland rund um Iphofen (32 km entfernt):
Auf einem gedeckten Pferdefuhrwerk
geht die Fahrt durch die reizvolle weinfrinkische Landschaft.
Unterwegs besteht die Méglichkeit zum Mittagessen.
Fiir das leibliche Wohl ist somit bestens gesorgt.
An- und Riickfahrt ins Weinland erfolgen mit eigenem Fahrzeug.
- »A lustige Sach’!* Mit dem Chef durch die Brauerei!
Was andernorts ein Braumeister macht.
ldsst sich bei uns der Chef nicht nehmen:
die Fiithrung seiner Giiste durch die Brauerei mit anschliefender Bierprobe!
- Abendessen 3-Gang-Menii (2 Gerichte zur Wahl)

2. Tag:

- reichhaltiges Frithstiicksbuffet

- Herzlich Willkommen in der Braumanufaktur Hertl, der kleinsten Brauere1
Frankens. Unter Anleitung von Brau- und Malzmeister sowie Biersommelier
David Hertl brauen Sie heute Ihr eigenes Bier!
Nach einer kurzen Einfiihrung wird das Malz eingemaischt.
‘Wihrend die Maische auf Temperatur kommt genieflen Sie ein ziinftiges
zweites Frithstiick mit WeiBwiirsten und selbst gebackenen Bockbier-
Treberbrotchen. Etwas spiter, wihrend der , Ersten Rast™, gibt es be1 einer
Verkostung emen ersten Biergenuss sowie Wissenswertes rund um den
Gerstensaft*. Unterbrochen vom Mittagessen wird der Biersud nun
Schritt fiir Schritt handwerklich zu Ende gebraut.
Zum Abschluss erhalten Sie einen Gutschein fiir 4 Flaschen Ihres selbst
gebrauten Bieres, die Sie 4 Woche nach dem Seminar abholen oder sich gegen
geninges Entgelt zuschicken lassen kénnen.
AuBerdem erhalt jeder Teilnehmer eine Urkunde und die Seminarunterlagen.
Zum Abschluss 1m Hotel — Brotzeitplatte und einmal Muttis Sonnenschein aus der
Braumanufaktur Hert]

3. Tag

- reichhaltiges Friihstiicksbuffet

- Schifffahrt auf dem Main ..Rund um die Volkacher Mainschleife*
Mittagessen auf dem Schiff méglich

Im Leistungspaket sind enthalten: 3. Tag:

- reichhaltiges Frithstiicksbuffet

- Abfahrt in die Bierstadt Bamberg, Besichtigung des Friinkischen
Brauereimuseums auf dem Bamberger Michelsberg (auf Wunsch mit
Fithrung), anschlieBend Zeit zum Erkunden und Probieren

* Begriifungstrunk

875 ¢ f‘bernachmng im Komfortzimmer inklusive Halbpension
* Frankische Weinprobe (5 Sorten)

* Ausflugsfahrt mit einem Pferdefuhrwerk

* Brauereifithrung mit Bierprobe

- Schifffahrt ,Rund um die Volkacher Mainschleife® Im Leistungspaket sind enthalten:

* Begriiffungstrunk

- 2x Ubernachtung im Komfortzimmer inkl. Halbpension

* Friinkische Bierexkursion (5 Sorten)

* Brauseminar inkl. WeiBwurstfrithstiick, Mittagessen. Seminarunterlagen und 6 Flaschen Bier
* Eintritt Brauereimuseum (Fihrung auf Wunsch gegen Aufpreis moglich)

Pauschalpreis: ab 209, €

(pro Person im DZ)

Pauschalpreis: ab 189,-- €

(pro Person im DZ)
EZ-Zuschlag jeweils 20,— € pro Nacht
Da es sich bei unseren Programmen um Gruppenarrangements handelt,

ist die Zahlung durch den Auftraggeber in einer Summe vor Anreise auf
eines unserer Bankkonten oder in bar vor Ort zu entrichten.

EZ-Zuschlag jeweils 20.-- € pro Nacht

Hotel - Gasthof Zum Storch

Marktplatz 20 - D - 96132 Schliisselfeld

Hotel - Gasthof Zum Strch |

Marktplatz 20 - D - 96132 Schliisselfeld
Telefon 09552-9240 Fax 09552-924100
email info@hotel-storch.de

www.hotel-storch.de

Telefon 09552-9240 Fax 09552-924100
email info@hotel-storch.de

www.hotel-storch.de



