


Vorspeisen
Kürbiscremesuppe 7,50 €

Rosa gebratenes Wildschweinroastbeef auf Rotkohlsalat mit Trauben, Nüssen und 
Preiselbeer-Vinaigrette 18,00 €

Hauptgerichte
Geschmorte Rehkeule in Wacholderrahmsauce auf Schwarzwurzeln und Semmeltalern 24,50 €

Rosa gebratener Rehrücken auf Portweinsauce mit Steinchampignons und Kroketten 31,00 €

Wildragout mit hausgemachten Spätzle, Blaukraut und Preiselbeerbirne 20,50 €

Dessert
Lauwarmer Schokoladenauflauf mit Rumfrüchten und Vanilleeis 9,50 €

Zu unseren Wildgerichten empfehlen wir:

Dornfelder, kräftig, trocken oder Roter Veit, Cuveé, vollmundig, halbtrocken vom Weingut Hans Wirsching, Iphofen
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