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Ziegenkase mit Rohrzucker gratiniert an Blattsalaten und
Speckpflaumen 1650 €

Vorspeise

Suppe
Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis

Salate

Storchen-Salat”

Bunte Blattsalate der Saison mit Crottons und I'rench Dressing
als Beilage 550 €
als Vorspeise 950 €
als Hauptgericht 1400 €

Vorspeise Hauptgericht
mit gebratenen
Hahnchenbruststreifen 18.00 € 2250 €

Vegetarisch
Feta Kase mit Tomaten. Paprika, Pfefferoni. Zwicbeln und

Olivenol im Ofen gebacken. dazu Weil3brot. 1950 €

Schnitzel
Schweineschnitzel .Wiener Art” 180 g 2050 €
120 g 1650 €

Alle Schnitzel servieren wir wahlweise mit Pommes frites. Bratkartofteln oder
Kartoffelsalat

dazu Pilzrahm-, Pfeffer- oder Bratensauce. je 250 €
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Karpfenfilet - ohne Gréaten-in Tempurateig gebacken mit
Kartoffelsalat und hausgemachter Sauce Remoulade

Jrankischer Fish & Chips”
Karpfenchips mit Pommes frites und hausgemachter
Remoulade. dazu ein gemischter Salat

Fleischgericht

Krenfleisch
Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsauce
mit Preiselbeeren und Salzkartoffeln

3 Sttick hausgemachte frankische Bratwiirste
mit Sauerkraut und Landbrot

I Paar hausgemachte frankische Bratwiirste
mit Sauerkraut und Landbrot

Kalte Schmankerl

Storchen” - Hausplatte
mit Wurst. Schinken und Kase. dazu Brot und
Butter und ein Stamperl Steigerwaldfeuer

Garnierte Kdseplatte mit Schnittkdse
und Camembert, dazu Brot und Butter 2100 €
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