
Klassiker

Eine Portion fränkischer Stangenspargel serviert mit Butterkartoffeln,

dazu zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise

Rohgewicht

300 g 200 g

23,00 € 18,50 €

Als Beilage empfehlen wir:

Gebratenes Lachsfilet (160 g) 14,50 €

Schweineschnitzel „Wiener Art“ (120 g) 12,00 €

Original „Wiener Schnitzel“ (120 g) 16,00 €

2 hausgemachte fränkische Bratwürste 7,00 €

Farmer-Saftschinken gekocht, kalt oder warm 8,00 €



Vorspeisen

Spargelcremesuppe mit Einlage 8,50 €

Spargelsalat von grünem und weißem Spargel 

mit Schnittlauchvinaigrette, gehacktem Ei

und feinen Radieschenstiften 19,50 €

Carpaccio vom Rind auf Trüffelöl und Zitronenpfeffer mit 

marinierten Spargelstückchen und gehobeltem Parmesan

21,00 €

Spargel-Teller

Zarte Kalbfleischküchle mit Spargel-Kartoffelsalat 19,00 €

Gebratenes Hähnchenbrustfilet 

auf buntem Spargelragout mit Frühlingsdrillingen 22,50 €

Spargeltoast 

Stangenspargel und Schweinemedaillons auf geröstetem Weißbrot 

mit Sauce Hollandaise und Emmentaler überbacken 25,00 €

„Crossover Spargel“

In Tempurateig gebackener Stangenspargel, umhüllt von 

zartem Kalbsinvoltini und Riesengarnele, verfeinert mit

feuriger Sauce Hollandaise 35,00 €
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