


Lieber Gast

Herzlich willkommen im Steigerwald, dem Herzen Frankens. Wir
freuen uns, dass Sie im Gasthof und Hotel „Zum Storch“ in
Schlüsselfeld vorbeischauen.

Wir laden Sie auf genussvolle Stunden in geselligem Ambiente ein.
Lassen Sie sich von der geschmacklichen Vielfalt unserer Küche mit
regionalen und saisonalen Gerichten verwöhnen.

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir hochwertige
Produkte aus der Region. Alle Gerichte werden von uns frisch für
Sie zubereitet. Beilagen können gerne ohne Aufpreis geändert
werden. Für Auskünfte über Allergene in unseren Speisen und
Getränken stellen wir Ihnen gerne unseren Dokumentationsordner
zur Verfügung.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen
guten Appetit!

Ihre Familie Leisgang und Mitarbeiter

Alkoholische Aperitif

Rosato Tonic 8,50 €
Ramazotti Rosato, Tonic Water

Campari Orange    7,50 €
Campari, Orangensaft

Martini Fiero Spritz          8,50 €
Martini Fiero, Sekt, Sodawasser

Aperol Spritz 8,50 €
Aperol, Sekt, Sodawasser

Lemon Spritz 8,50 €
Limoncello, Bitter Lemon, Sekt

Alkoholfreie Aperitif

Roter Hugo 6,50 €
Sanbitter, Holunderblütensirup, Sodawasser

Sanbitter Orange 6,50 €
Sanbitter, Orangensaft, Sodawasser



Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet
fein aufgeschnitten, mit grünem Pfeffer-Limetten-Pesto, 

marinierten Steinchampignons und gehobeltem Parmesan 21,00 €

Gratinierter Ziegenkäse
mit Rohrzucker karamellisiert, serviert auf frischen Blattsalaten 

und Speckpflaumen 16,50 €

Suppen

Fränkischer Suppentopf
mit herzhafter Einlage           8,50 €

Salate

„Storchen-Salat” 
Bunte Blattsalate der Saison mit Croûtons und French Dressing

als Beilage 5,50 €
als Vorspeise 9,50 €
als Hauptgericht 14,00 €

Vorspeise      Hauptgericht

mit gebackenen
Steinchampignonköpfen 17,00 € 21,50 €

mit gebratenen
Hähnchenbruststreifen 18,00 € 22,50 €



Vegetarisch

Fetakäse aus dem Ofen

mit Tomaten, Paprika, Pfefferoni, Zwiebeln und Olivenöl, 

dazu Weißbrot 19,50 €

Hausgemachte Käsespätzle in Pilzrahmsauce, 

garniert mit Röstzwiebeln, dazu ein gemischter Salat 14,50 €

Veganes Linsen-Thai-Curry mit Wokgemüse 14,00 €

wahlweise mit gebratenen Hähnchenbruststreifen 22,50 €

Fisch

Gebratenes Lachsfilet 
auf Risotto mit roter Bete und Karotten 25,50 €

Gebratenes Zanderfilet 
mit Selleriepüree und Grillgemüse 26,50 €



2021 Iphöfer Kronsberg Silvaner

Alte Reben trocken VDP.ERSTE LAGE

„Ein nachhaltiger Silvaner mit kräftigem Extrakt"

Ein nachhaltig produzierter Silvaner mit kräftigem Extrakt
und komplexer Struktur, der von über 30 Jahre alten Reben
an den Keuperhängen des Steigerwaldes stammt. Dieser
alkalische Boden prägt den Wein mit einer dichten,
kräuterbetonten Aromatik und dezenter Fruchtnote von
Birne und Apfel. Säure spielt eine untergeordnete Rolle.

Mit 40 % der Rebfläche ist Silvaner die wichtigste Rebsorte
des Weinguts, stets fränkisch trocken, ohne spürbare Süße.

Unsere spezielle Weinempfehlung
für den verwöhnten Gaumen

Aromatik: Wilde Kräuter, Birne, Apfel,
enorme Dichte und Länge.

Auszeichnungen:

#92 Punkte Falstaff Wein Guide 2023
#90 Punkte selection:
Weingüter des Jahres 2023

Muttis Sonnenschein

„Das frische und leckere Helle” 0,5 l 4,90 €

Hop Tonic

„Die nicht so süße Limonade” 0,33 l 4,90 €

Hopfen-Gin & Tonic

„Die hopfige Kombination” 4 cl 12,00 €

Hopfen-Gin 2 cl 5,20 €
4 cl 8,00 €

Braumeister Rum 2 cl 5,20 €

4 cl 8,00 €

Regionale Spezialitaten aus Frankens
„kleinster und geilster Brauerei “

¨



Fleisch

„Frankenburger”
Zart geschmorte Ochsenbacken mit Blattsalat, Tomate, roter Zwiebelmarmelade,
Gurkenrelish und Sauerkraut im Roggenbrötchen, dazu Pommes frites 

und Farmersalat 23,00 €

„All American Burger“
Rindfleischburger mit Blattsalat, Tomate, Gurke, Cheddarkäse und Zwiebeln

im Sesambrötchen, dazu Pommes frites und Farmersalat 20,00 €

„Storchenpfanne“
Medaillons vom Schwein in Pilzrahmsauce mit hausgemachten 

Käsespätzle und Röstzwiebeln 24,00 €

Rumpsteak
mit Kräuterbutter und Speckbohnen, 200 g 33,00 €
dazu Pommes frites 300 g 41,00 €

FrÄnkische Heimat

Schweinebraten in Schwarzbiersauce
mit Sauerkraut und Kartoffelkloß 17,00 €

Gekochtes Rindfleisch in Meerrettichsauce 
mit Preiselbeeren und Salzkartoffeln 21,00 €

Drei hausgemachte fränkische Bratwürste
mit Sauerkraut und Landbrot 14,50 €

Ein Paar hausgemachte fränkische Bratwürste
mit Sauerkraut und Landbrot 11,00 €



Schnitzel -Ecke

Original „Wiener Schnitzel“ (Kalb) 180 g 29,50 €
120 g 22,00 €

Schweineschnitzel „Wiener Art“   180 g 20,50 €
120 g 16,50 €

Cordon Bleu 180 g
gefüllt mit Schinken und Emmentaler

vom Kalb 31,00 €
vom Schwein 22,00 €

Beilagenwahl:
Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kartoffel-Gurken-Salat

Saucen:

Pfeffersauce, Pilzrahmsauce oder Bratensauce 2,50 €

Kalte Schmankerl

Garnierte Käseplatte 
Auswahl an Schnitt- und Weichkäse, Frischkäse und Ziegenkäse,

serviert mit Brot und Butter 21,00 €

Kalter fränkischer Schweinebraten
mit Gurken und Meerrettich, serviert mit Brot und Butter 17,00 €

„Storchen“-Hausplatte
Auswahl an Hausmacherwurst, Schinken und Käse, serviert mit Brot, 

Butter und einem Stamperl Steigerwaldfeuer 21,00 €



Desserts

Mandelpudding 6,00 €

Drei hausgemachte Apfelküchle
mit Vanilleeis und Sahne 9,00 €

Lauwarmer Schokoladenauflauf
mit Beerenragout und Karamelleis 9,50 €

Apfelstrudel 
mit Vanilleeis und Sahne 9,50 €

Kinderkarte

Schnipo
Kleines paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites 9,50 €

Mickey Mouse Special
Chicken Nuggets mit Pommes frites 7,50 €

Mc Storch
Rindfleischburger mit Tomate, Gurke, dazu Pommes frites 9,50 €

Captain Fish
Backfisch mit Pommes frites 8,50 €

Mr Potato 
Drei Kartoffelpuffer mit Apfelmus 6,00 €

Pommes frites 3,50 €

Zwei Klöße mit Sauce 5,00 €

Kloß mit Sauce 3,00 €
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